
Tarte chèvre et épinards 6€

Œuf dur Bio mayonnaise 4€

5€

5€

Carottes rappées au citron vert 4€

P L A T S

Bavette d’Aloyau à l’échalote

   Gratin de coquillettes au Parmesan
et lardons fumés

Filet de saumon rôti, sauce vierge

Terrine de campagne, cornichons 

Mousse au chocolat Chocolate mousse 5€

Salade de fruits frais 5€

Chou craquelin, glace vanille,
chocolat chaud
Cracker puff, vanilla ice cream, hot chocolate

7€

Riz au lait, caramel beurre salé

Assiette de fromages Plate of cheeses

Café Gourmand 

LE P’TIT BOUILLON DE BUC

M A I N  D I S H E S

G A R N I T U R E S
T R I M S

Frites ; Purée ; Haricots verts persillés ;
Riz Basmati ; Mesclun de salade

French fries; Mashed potatoes; Parsleyed green
beans; Basmati rice; Mixed salad

Potage de saison Seasonal soup

Carrots with lime vinaigrette

Bourguignon de joue de bœuf 

Tartare de bœuf au couteau

Goat's cheese and spinach tart

Organic hard-boiled egg with mayonnaise

Poireaux vinaigrette servis tièdes
Leeks with vinaigrette served warm

Sirloin steak with shallots
17€

Beef cheek bourguignon 
15€

pastry gratin with Parmesan and smoked bacon
13€

Roast salmon fillet with sauce vierge
16€

Knife-cut beef tartare
18€

Parmentier de cuisse de
canard confite
Parmentier of duck leg confit

16€

E N T R É E S
S T A R T E R S

Country terrine with gherkins 
5€

D E S S E R T S
D E S S E R T S

Fresh fruit salad

Tarte du moment Tart of the moment 5€

Crème brulée crème brûlée 5€

Rice pudding with salted butter caramel
5€

6€

coffee with dessert selection
7€
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Hôtel - Restaurant -Évènements – Coworking MyWO

mailto:bestwestern@thehotel-versailles.fr

